Les ENTREES

Pain perdu, mozzarella et tomate

boudin noir, écume de pommes de terre et oignons
frits

velouté de potiron aux lardons virtuels

profiteroles de pétoncles a la sauce vierge (sup.
1,00€)

carpaccio de saumon confit

LES PLATS VIANDES

caille farcie au foie gras

parmentier de canard, crémée de champignons
pavé de beeuf sauce beurre blanc

foie de veau a I'ancienne

saltimbocca de poulet

Nous nous efforcons d’apporter le plus grand soin aux plats que nous vous préparons
Soyez indulgent si certains d’entre eux demandent un peu d’attente
N’hésitez pas a nous interroger, faites nous part de vos remarques




LES PLATS POISSONS

troncon d'espadon et son coulis d'olives noires
paella facon risotto aux gambas
poélé de seiches a l'italienne

troncon de cabillaud a la dieppoise

Une pause FROMAGE au cas ou!

a la place du dessert ou en complément de votre

menu (+5,50€) brochette de fromages a I’huile de
noisette et saladine de mache

LES DESSERTS
tiramisu déstructuré a la poire et marrons

ardoise aux chocolats
bavarois a la passion
- tatin aux pommes

Café gourmand (sup. +2,50€)

Nous nous efforcons d’apporter le plus grand soin aux plats que nous vous préparons
Soyez indulgent si certains d’entre eux demandent un peu d’attente
N’hésitez pas a nous interroger, faites nous part de vos remarques
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